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GUGELHUPF-REZEPT

Zutaten: 5 Dianas Freilandeier, 25 dag Staubzucker,

1 Pkg. Vanillezucker, % | Ol, % [ Dianas Eierlikér,

25 dag Mehl, 1 Pkg. Backpulver

Zubereitung:

" Backofen auf 170°vorheizen.

2 Eier, Staub- und Vanillezucker gut verrtihren.

3 Ol und dann den Eierlikér dazu riihren.

4 Gesiebtes Mehl und Backpulver unterheben.

> Teigmasse in eine gut befettete und mit Broseln

oder Mehl versehene Gugelhupfform geben.

645 min. bei 170°backen.
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